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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt være separate
faciliteter til vask af fødevarer.
Følgende er konstateret: Ved kontrolbesøgets start var det ikke
muligt at vaske hænder virksomhedens håndvask i køkkenet var
ikke funktionel da sensoren i den automatiske håndvask ikke
virkede. de to andre vaske i køkkenet er produktions vaske
begge var i brug til produktion af fødevarer. Medarbejder
forklare at de vaske hænder på toilettet
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får
håndvasken til at virke igen.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.

Kontrolleret: Nedkøling af fødevarer efter varmebehandling
eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
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nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen sundhedsfare.
Følgende er konstateret: I et af virksomhedens køleskabe opbevares10 stk. plast bøtter á 5 liter med fond målt
med kalibreret indstikstermometer til en kernetemperatur på 13,1°C, omgivelses temperaturen er målt med
kalibreret luftføler til 10,3°C medarbejder redegøre for at fonden er lavet aftenen forinden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi smider dem ud
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken og diskområde herunder gulve, vægge, hylder og bordflader samt køleskabe, komfur, emfang
og opvaskemaskine

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af væggene i køkkenet der fremstår glatte og
vaskbare. Vejledt virksomheden om at kanter på bordplade i diskområdet bør behandles således disse også
fremstår glatte og vaskbare.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d. ingen anmærkninger

Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: offentliggørelse af kontrolrapport. Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: ophæng af
smileymærke ved virksomhedens indgangsparti

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer via virk.dk
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


