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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse, herunder
flow og adskillelse som minimerer risiko for kontaminering,
kontrol af temperatur, emballage og holdbarhed samt
procedurer som sikrer, at kølekrævende fødevarer kommer
hurtigt på køl.
Kontrolleret, at der er temperaturregulerede håndterings- og
opbevaringsforhold af tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer
kan holdes ved en passende temperatur, og indrettet således at
temperaturen kan overvåges og registreres.
Vejledt om, at virksomheden skal være i besiddelse af et
funktionelt termometer for at kunne gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter som styres
ved brug af termometer. Virksomheden er ikke i gang med
aktiviteten og oplyser, at indstikstermometer netop er løbet tør
for batteri og at det straks udskiftes.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
med fødevarer
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
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fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Underside på rammer på reol i kølerum har gullige fastgroede belægninger. Underside
på hylder på reol i kølerum er fedtet/snavset med produktrester og enkelte steder mørke skimmellignende
pletter. Ledning og kontakt i kølerummet har skimmellignende mørke pletter. På riste/gitter på kondensator i
kølerum er der kraftig ansamling af støv og snavs.
Udvendige overflader på fire store plastkasser med fersk kød i kølerummet er fedtet og har ansamling af
produktrester.
Gummilister i kølebord under kebabsteger og i kølebord under pizzatilvirkningsområde har skimmelbelægninger.
Overflader på kølebro ved siden af mikroovn, fliser på væg herved og mikroovn udvendig og indvendig er fedtet
og belagt med produktrester.
Overflader på UV termometer og indstikstermometer er meget fedtet og belagt med indtørrede produktrester.
Overflader på tre papirdispensere har mørke/gullige fastgroede belægninger.
Affaldsstativ i køkken er belagt med produktrester og mørke klistrede belægninger.
Gulvskrabere og forskellige plastkasser rundt i virksomheden har kraftige mørke belægninger. Overflader på
udstyr og inventar samt overflader generelt i virksomheden bærer præg af længere tids utilstrækkelig rengøring.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Følger straks op herpå.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler, som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også
toiletrum og emballagelager.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse på
procestrin varemodtagelse samt udpegning af dette trin som et kritisk kontrolpunkt.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling, nedkøling, genopvarmning og årlig revision af egenkontrollen for
perioden fra den 1. januar 2026 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


