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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevare i delikatessen i
forbindelse med fremstilling af smørrebrød samt håndtering af
fødevare under pakning af fersk kød. Målt
opbevaringstemperaturer ved fersk fisk, OK.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Slagter-
og delikatesseafdeling, kølerum, samt salgsmontre.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Slagter- og delikatesseafdeling. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøling samt varmholdelse fra januar-maj 2026.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk hakket kød for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst
før” ikke er overskredet.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


