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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperatur, kølerum.
Lokaletemperatur i råvarekølerum målt mellem 1 C og 2 C.
Ingen anmærkninger
Temperatur, rampe til kød og fisk.
Lokaletemperatur målt mellem 0C og 1C. Her opbevares det
hakkede kød til den endelige nedkøling efter hakning,
shockfrysning og hakningen 2 gang. Ingen anmærkninger
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejne under
opbevaring af råvarer til hakkekød, hygiejne under hakning af
kød, under scockfrysning samt under pakning.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage.
Kontrolleret rengøring af udstyr, herunder håndværktøj og
hakkeudstyr, som kommer i direkte kontakt med kød i
hakkerummet. Ingen anmærkninger
Mikrobiologisk rengøringskontrol.
Virksomheden udtager en gang ugentligt 10 rengøringsprøver,
som indkuberes i eget varmeskab. Stikprøvevis kontrolleret
resultater for 3 uger, herunder resultat, prøvested samt
korrigerende handlinger ved utilfredsstillende resultater. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kalibrering af måleudstyr.
virksomheden har kalibrering af 2 håndtermometer på
akkrediteret laboratorie, dette sker årligt. Virksomheden har
fremvist kalibreringsattest for håndtermometer. Der sker
derudover sammenligning med de kalibrerede termometre for
andre håndholdte termometre Virksomheden kalibrerer årligt
følere i kølerum og frostrum. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for overvågning af kølerumstemperaturer i råvarelager for fersk
kød, rampen for kød og fisk .
Mærkning og information: Kontrolleret obligatoriske oplysninger:
. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
mængdeangivelse
nettovægt
holdbarhedsangivelse
særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter
næringsdeklaration
Kontrolleret mærkning af fedtprocent og forholdet mellem collagen/kødprotein. Ingen anmærkninger
Vejledt konkret om ændring af teksten.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: EU-liste tildelinger.
ID-mærke.
Kontrolleret anvendelse og opsætning af identifikationsmærket. Ingen anmærkninger
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Hakket oksekød


