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Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret proces for

udskeering, stiksaltning, IQF frysning, isglacering og pakning af

Adresse Havnen 70

torskefiletter, ingen anmaerkninger.

Postnr/By 7620 Lemvig

Kontrolleret opbevaring af treepaller i omrade for pakning af

CVR-nr. 76129010 Aut.nr. 5045 ovenstaende, ok. herunder drgftet vigtighed af kontrol af
traepallerne, bade i forhold til afslaet splinter og hygiejne.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Kontrolleret opbevaring og adskillelse af ABP fra fgdevarer i
Rengering 1 kelerum og i produktionen, ingen anmaerkninger. Vejledt om
Vedligeholdelse 1 ekstra renggring ved opbevaring i kglerummet, hvis
Virksomhedens egenkontrol 1 afhentningstiden forlaenges eller pa anden vis rykkes.
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne Kontrolleret opbevaring af emballage i hal ved port, her er der
Mzerkning og information 1 en del vand pa gulvet fra truck gennemkersel, ok. Drgftet

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

mulighed for minimering evt. ved svabning.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret: Renggring i kelerum for ABP

m.v., modningskglerum og produktionslokale/opskaering.

Felgende er konstateret: Der er afvigende lugt, aflejring pa

gulvriste, gullig belaegning i og omkring truckvaern samt

manglende tilstraekkelig renggring af lysbord for

modtagekontrol.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om gget frekvens for renggring i perioder hvor

vedligeholdelse ikke er udfgrt.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomhedens

vedligeholdelsesplan udfgres i forhold til oplyst frekvens,

herunder gulve og truckvaern, opsatning af ny kondensator i

modningskglerum, reparation og maling af spaer samt huller i

vaegge. Virksomheden har i omrader faet renoveret gulve i dele

af virksomheden. Nye skader er dog igen opstaet.

Virksomheden har fremlagt plan for ovenstaende som grundet
manglende handvaerkere igen er udskudt. Ny frekvens er
fastsat til august 2026, ok.

Fadevarestyrelsen
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3 timer 15 min.
Kontrollens varighed
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Drgftet korrigerende handling i den mellemliggende periode, som omfatter intensiveret renggring i omrader af

virksomheden.

Kontrolleret at loft i produktionslokale er faerdiggjort, ingen anmaerkninger.

Kontrolleret plan for etablering af minch produktionslokale i tilstgdende omrade til pladefrysningslokale, ingen

anmaerkninger. Der er oplyst om materialevalg til veegge samt opsaetning af ny port. Vejledt om

handvaskefaciliteter.

Kontrolleret plan for etablering/flytning af emballagelager i del af afdeling ofr pakning af saltfisk, ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret prgveudtagningsplan for minch, i forhold til verifikation af gode

arbejdsgange. Der udtages prgver hvert kvartal, af savel egen fremstillet minch som kgbt minch, ingen

anmarkninger.

Kontrolleret analyseresultat for indkgbt minch, udfgrt i februar 2026, ingen anmaerkninger. Vejledt om

Anbefalede metoder:
e Aerobt kim tal ved 15 °C efter fem dggn, som overfladeudsaed pa Long og Hammer agar efter
NMKL 184, og

o E. coli efter NMKL 125 eller anden valideret metode.

Maerkning og information: Kontrolleret maerkning af IQF frossen filet i forhold til isglacering, ansvarlig

virksomhed, holdbarhed og nettovaegt, ingen anmaerkninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.
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