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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Virksomheden har 4 store beholdere
med svinekødssuppe stående i blæsekøler, de er fra i går der
ikke har undergået korrekt nedkøling. Der blev målt mellem
14,6 grader g til 20,8 i de forskellige beholdere.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Det omtalte
suppe blev kasseret under kontrolbesøget.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af:
Produktionsområde, køleanordninger, lager, inventarer. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumentationen
af egenkontrollen: Opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse for perioden fra januar d.d. Ingen
anmærkninger. Set virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


