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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Affaldshåndtering (indenfor
og udenfor):
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
procedurer for håndtering af affald i produktionen, herunder at
der ikke kommer træpaller eller papkasser i produktionen.
Virksomheden har redegjort for at alt pap sorteres fra inden
produktionsmiljø. Kontrolleret virksomhedens procedurer for
håndtering af affald ude.

Modtagelse af returnerede varer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
modtager ikke fødevarer retur. Hvis der kommer fødevarer
retur, kasseres disse. Virksomheden modtager transportkasser
og termokasser, fade og skåle retur. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for modtagelse af returemballage,
herunder at emballage rengøres og desinficeres inden det
kommer retur til produktionen.

Personlig hygiejne og helbred:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.

Hygiejne under produktion, herunder krydskontaminering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for at adskille fødevarer grupper under produktion,
herunder at forskellige fødevaregrupper håndteres i forskellige
afdelinger i køkkenet. Observeret håndtering af fødevarer
under kontrollen, herunder grønt håndtering og udportionering
og anretning på fade, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
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røremaskine, fade, madkasser, plastikkantiner i grøntafdeling, gulve i produktion og vaskeforholde og
kølefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens indretning, herunder at virksomheden er
indrettet så der er mulighed for at adskille fødevarer og fødevaregrupper. Virksomheden er indrettet med
koldproduktion, varmproduktion og grønt afdeling. Virksomheden har redegjort for hvordan krydskontaminering
undgåes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for personlig hygiejne og varemodtagelse (modtagelse af retur varer).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
hygiejne under produktion og affaldshåndtering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne,
herunder om smitteveje for fødevarebårne sygdomme.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og
aktiviteter. Ingen anmærkninger.

Id-mærkning:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens påsætning af autorisationsmærke på udgående
animalske fødevarer.
Virksomheden er vejledt generelt om at der er kommet nye regler om angivelse af EF/EU i
identifikationsmærkning jf. artikel 2 i KOMMISSIONENS DELEGEREDE FORORDNING (EU) 2024/1141 af 14.
december 2023 om ændring af bilag II og III til Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr. 853/2004 for
så vidt angår særlige hygiejnekrav for visse kødprodukter, fiskevarer, mejeriprodukter og æg. Af samme artikel
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fremgår, at der i forbindelse med ændringen, er indført en overgangsperiode, så virksomheden senest med
udgangen 31-12-2028 skal have foretaget ændringen.
Fødevarestyrelsen bemærker, at identifikationsmærket EF på produkter af animalsk oprindelse fortsat kan
anvendes, indtil 31. december 2028.
Tilsætningsstoffer m.v.: Jod-beriget salt:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden bruger jod-beriget salt. Set på lager og i
produktion.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


