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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i slagter produktion, opbevaring, tildækning samt
adskillelse af rå og spiseklare fødevarer, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, mundtlige
procedurer for nedkøling af kødsauce herunder udportionering
i små portioner samt styring af temperatur med
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af slagterproduktion herunder
gulv, vægge, overflader, skæreplanker, hylder, kogekar, emfang,
rum med røgeovn samt køle og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling
samt set virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling i perioden fra
december 2025 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
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har i perioden januar til dags dato leveret animalske fødevarer til andre detailvirksomheder inden for grænsen
på 50 km efter 1/3-reglen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød og oprindelsesmærkning af
kød fra svin. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: Oksekød i tern, oksekød i strimler, kalve
spidsbryst, kalvegrydesteg, svinekam samt svinemørbrad.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


