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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer, ingen anmærkninger.
Virksomheden har fremvist PH strips til måling af PH, det ses at
strips kan måle hele tal/farvekoder, virksomheden er vejledt
om at hvis målinger skal foretages mere præcis med kommatal,
kan der anskaffes PH meter eller lignende.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, bar, køle og frost enheder, opvaskeområde,
isterningemaskine, buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lokale med opbevaring af drikkevare udenfor.
Følgende er konstateret: Lokale fremstår med vægge af rå træ,
gulv af rå beton, samt enkelte steder hvor lidt er faldet af
væggen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold og vaskbare
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overflader, samt brugen af vedligeholdelses plan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, denne
er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varmebehandling, varemodtagelse, nedkøl, opbevaringstemperatur, måling af PH, i perioden fra
åbning til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


