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Fadevarestyrelsen

Virksomhed Nordisk Fiske Kompagni A/S  Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 2
Hygiejne: Handtering af fedevarer: Kontrolleret anvendelse af

@ndrede recepter og procedurer i afdeling for fremstilling af

Adresse ~ Havnen 70 fiskefrikadeller (hhv. fars blanding og MAP omrade). Herunder
Postnr/By 7620 Lemvig demonstration af maling af pH, samt handling ved afvigelser fra
CVR-nr. 37451045 Aut.nr. 4047 de fastsatte graenser, Ingen anmaerkninger.

Kontrolleret recept for afmaling og justering af

Kontrolleret bl surhedsregulerende middel i farsen, samt handling ved

Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 afvigelser i feerdigvaren, ingen anmaerkninger.
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1 Kontrolleret hygiejne afvejning og opbevaring af farvegivende
Virksomhedens egenkontrol 1 stof. Beholderen fremstar ikke hensigtsmaessigt, da der ikke er
Offentliggorelse af kontrolrapport tilpas aftapningsmulighed. Virksomheden er opmaerksom og
Uddannelse i hygiejne 1 arbejder pa Igsning, ok.
Mzaerkning og information
Godkendelser m.y. 1 Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af film til brug i dybtraekker,
Seerlige meerkningsordninger dette ved indlevering til high Risk, ingen anmaerkninger. Der er
Varestandarder demonstreret nye Igfteanordninger, hvor den i high Risk ikke
Tilseetningsstoffer m.v. kommer ud af lokalet, ok.
Kemiske forureninger Hygiejne: Renggring: Kontrolleret generel renggring i high Risk,
Emballage m.v. herunder renggring af plastkasser, gulv, vaegge og loft samt
Andet renggring i omrade hvor frikadellerne ledes i tunnelfryseren,
lkke alle regler bliver kontrolleret hver gang ingen anmaerkninger. Der er vejledt om at stalinddaekning pa
halvmur i dette omrdde med fordel kan teetsluttes til vaegen,

1 Ingen anmaerkninger saledes at ansamling minimeres.

2 Indskaerpelse Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

3 Pabud, forbud eller tvangsbader anmaerkninger: Vaegge, dgre og vinduer i farsfremstilling,

4 Bodeforlag, stegerum og high Risk. Det oplyses at der er planlagt udbedring

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

autorisation eller registrering frataget Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse i

af gulvskader i pasken 2026.

forbindelse med a&ndret recepter og placering af produkter i

kat. 1.3 styret vaekst jf. mikrobiologiforordningen.

Kontroltype og -aktivitet Virksomheden har via preediktiv modellering dokumenteret, at
X]' Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne der ved @ndring af recepter, med det formél at styrer
[] Ekstra kontrol [ Keedekontrol produktet ud fra pH pa salt og pa den made opna et stabiliseret
(1 Anden kontrol produkt, med en holdbarhed pa 34 dage.
03-03-2026 2 timer 30 min.
FQdeva restyrelsen Dato Kontrollens varighed
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Virksomheden har udpeget pH under farsfremstilling, som et CCP og pH i faerdigvaren som et OPRP, ingen

anmeaerkninger. Kontrolleret fastsaettelse af greense for pH veerdierne ved farsfremstilling, ok.

| risikoanalysen (styrende foranstaltninger) er pH i feerdigvaren (MAP) ikke ngjagtigt defineret, dette vil blive

tilfgjet oplyser ansvarlig. Kontrolleret analyseresultater for listeria i savel miljg- som produktprgver i perioden

januar 2026 til 19. februar 2026, ingen anmaerkninger. Der mangler resultater for produktprgver i januar,

grundet implementering af ny recept, er disse ikke udtaget, oplyser ansvarlig. Kontrolleret korrigerende handling

ved afvigelser pa enkelt miljgpreve, ok. Vejledt om at der pa produktprgver skal udtages 5 delprgver jf.

mikrobiologiforordningen.

Kontrolleret analyseresultat af 19. 02. 2026 pa pH og salt, jf. virksomhedens fastsatte graenser, ingen

anmarkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret intern oplaering i forhold til personale der skal male pa CCP pH,

virksomheden har redegjort for intern forlgd, af relevant personale, ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekrzeftet at vaere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker

herefter ikke blanketten udleveret.
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