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Kontrolbesøget sker på baggrund af en skadedyrshenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
håndtering af skadedyrssag herunder at de har været
nedlukket samt rengjort og desinficeret inden genåbning.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer, herunder stikprøvevis
kontrolleret temperaturer af fødevarer opbevaret på køl og
frost samt stikprøvevis set tildækning og adskillelse af
fødevarer. Virksomheden har redegjort for produktions flow og
sortiment herunder arbejdsgange og adskillelse af rå og
spiseklare fødevarer i forbindelse med tilvirkning samt
renholdelse af arbejdsstationer mellem produktioner.
Virksomheden har redegjort for opbevaring af fødevarer i kold
jomfru herunder opfyldning og udskiftning af bøtter. Vejledt
om overvågning af temperatur på kølekrævende fødevarer eller
alternativ om brug af 3-timers rettesnor. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for styring af holdbarheder på
fødevarer. Virksomheden har redegjort for friskhedskontrol af
kager i salgsmontre. Virksomheden har en fast procedure for
udskiftning af kager. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, lagerlokale,
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tilvirkningsområde og køkkeninventar herunder ovn, mikroovn, opvaskemaskine, friture, emfang,
køle/fryseenheder, gummilister, håndvask samt overflader som kommer i kontakt med fødevarer.
Følgende er konstateret: Blæsegitter i grøntkøler ses med et tyndt lag støv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler hvor der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lagerområde og varemodtagelsesområde
herunder set at døre og porte holdes lukkede og lukker tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse samt
nedkøling for perioden 1. Februar 2026 til dags dato.
Virksomheden har fremvist rapport fra skadedyrsbekæmper.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


