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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i kølerum
og kølediske i butik. Kontrolleret, at virksomheden har
passende kølekapacitet til forud producerede delikatesse varer
og produkter under nedkøling samt større mængder af
forudbestilte færdigpakkede kødprodukter. Kontrolleret
procedure for indfrysning af fars som virksomheden selv
hakker, herunder dokumentation for indfrysningstidspunkt,
efterfølgende optøning og anvendelse til frikadelle fars.
kontrolleret procedure for stegning og nedkøling af frikadeller
og set funktionelt måleudstyr til overvågning af
kernetemperatur. Kontrolleret procedure for
krydring/marinering af kødprodukter i forhold til
krydskontaminering. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I virksomhedens kølerum med primær
opbevaring af kød fremstår inventaret bag på fordamper med
grøn og hvid belægning af skimmellignende karakter. Desuden
ses der også sorte plamager og ved samlinger ved rørføringer
ses der hvide belægninger. Fuger på bagvæg fremstår med
sorte muglignende pletter og ligeledes gør fuge bag kølereol
samt gummiliste på yderside af kølerumsdør. Yderside af plast
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saltkar fremstår med kraftige sorte belægninger i indhak øverst hvor låget tætsluttes.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler, som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også
toiletrum og emballagelager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprocedure for
varmebehandling og nedkøling af fødevarer og set dokumentation herfor i egenkontrollen i perioden juli 2025 til
d.d. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


