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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, fersk fisk,
adskillelse af fødevarer, set ph- meter samt et tilstrækkeligt
antal vaske til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde og køkken med udstyr og inventar herunder
stegeområde med firture, komfur, emfang, køleenheder og
køleboks. Vejledt konkret om kalklagring i isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens elektroniske risikoanalyse
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, indfrysning
af fersk fisk, ph måling af ris og nedkøling fra oktober 2025 til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside https://umi-cph.dk/
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejder har på
forespørgsel oplyst om allergener i chilimayo.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


