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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter ved i tilvirkningsområdet samt
på personaletoilet, Ok.
Fødevarestyrelsen har overværet håndtering og servering af
durumruller, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
på 1. sal inkl. frysere, tilvirkningsafdeling inkl. køleborde,
skuffer og bordplader, kølerum inkl. reoler/hylder samt af
personaletoilet og restaurant.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved opbevaring og
varmebehandling/nedkøling fra september 2025 til januar
2026.
Vejledt konkret om muligheden for at hente nyt eksempel på
egenkontrol samt nyt materiale vedr. risikoanalyser på
www.fvst.dk, med visning på virksomhedens Pc.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Flanksteaks, hakket oksekød, Goudaost og
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pepperoni. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


