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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i salgsområde og køkkenet, gennemgået
at håndvask kun anvendes til vask af hænderne, ingen spande
eller skylle karklude i håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger,
adskillelse og afdækning af fødevarer. Fødevarer fri fra gulv.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af
pommesfrites, pamko kyllingbryst, tempura rejer
Gennemgået mundtlige procedurer for sushi ris/pH-måling.
Gennemgået running sushi og varme retter styres via farvede
tallerkner
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde med udstyr og inventar. køkken med
køleindretninger, varmt område med komfur, emfang,
arbejdsborde, rullebånd i runningområde.
Følgende er konstateret: opvaskemaskine, indertoppen,
rørføringer og svingarm har røde belægninger og kalk
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aflejninger. skærebrædder med gullige og orange belægninger
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Det indskærpes, at der skal træffes passende foranstaltninger til bekæmpelse af skadegørere.
Følgende er konstateret: I virksomhedens kælderlokaler er der samtlige loftplader som ligger skæve og oven på
hinanden. Kælderen er meget stor med mange rum. Der er ikke ordentligt skadedyrsikret mellem rummene, da
bunden af dørene ikke slutter tæt. I køkkenet mangler der loftplader enkel steder. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi har haft håndværker på varmeanlægget, derfor er loftpladerne ikke skubbet på plads.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation i perioden fra 17. oktober 2025 og frem til d.d.
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, indfrysning af fersk fisk, ph-måling og nedkøling.

Opvarmning/genopvarmning: mangler dokumentation fra den 27/8 frem til d. 7/11 2025. og igen fra d. 7/11 og
frem, til dags dato.

Virksomheden har en frekvens hver 14. dag, og har udpeget ovenstående Caper i risikoanalysen. Virksomheden
har et elektronisk egenkontrolsprogram med sækkende risikoanalyse ud fra en branchekode.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg ved godt jeg mangler nogle perioder pga. rejser.

Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


