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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring og adskillelse af fødevarer i produktions-
og lagerlokale, herunder temperaturmålinger i køleenheder.
Virksomhedens arbejdsgange ved produktion af fond, svinekød,
samt æg, herunder nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og lagerlokaler, herunder udstyr der kommer i
direkte berøring med fødevarer, kogeplade, emfang,
opvaskemaskine, køle- og frysefaciliteter, hylder med
opbevaring af drikkevarer og fødevarekontaktmaterialer, vægge
og loft.
Følgende er konstateret: Side på komfur fremstår med
indtørrede gule, fedtede belægninger, samt ses der indtørret
kødsaft i bunden køleskab med revelsben.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengøringsfrekvenser af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring på
køl og frost, samt opvarmning og nedkøling fra august 2025 til
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d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


