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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
samt redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
med fødevarer
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: I virksomhedens 2 køleskabe og 1
kølebord ses det at trådhylder fremstår med meget rust. I
køleskabene opbevares emballerede og uemballerede
fødevare.
Kant på opvaskemaskine fremstår med produktrester og
belægninger.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi gjort
noget ved.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
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Vejledt generelt om, at reglen gælder for alle relevante lokaler, som hører til fødevarevirksomheden, f.eks. også
toiletrum og emballagelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Lister i køle og fryse skabe.
Følgende er konstateret: Liste i 1 køleskab er itu, liste i fryseboks er itu.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af de skriftlige egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomhedens egenkontrolprocedurer til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise skriftlige procedure for egenkontrollen, herunder for:
Varemodtagelse, opbevaring af køl og frost, varmebehandling, varmholdelse, salg og opbevaring af fødevare
udenfor køl, adskillelse, rengøring, personlig hygiejne, sporbarhed, tilbagetrækning, vedligeholdelse,
skadedyrssikring, mm.
Virksomheden er vejledt om at der på fødevarestyrelsens hjemmeside kan findes et gratis eksempel på
egenkontrol, til udprint, via følgende link.
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-
risikoanalyse
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har gjort det samme i mange år, uden der har været noget
galt. Jeg vil få styr på det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring, varmebehandling,
varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, varmebehandling, opbevaring i perioden fra feb 2025 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret tørvare for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


