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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, tildækningog adskillelse af
fødevarer på køl og frost.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
aftørringspapir.
Gennemgået procedure for afskillelse af hak af oksekød og
svinekød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Røgeovn, herunder procedure for rengøring samt frekvens for
rengøring.
Opvaskemaskine, lynhakker, bordflader i produktionen.
Virksomheden er vejledt om at rengjorte skæreplanker skal
løftes fra bordfladen for bedre optørring.
Rengøring af frost og kølermøbler i produktionen og i butikken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling
samt nedkøling for perioden fra 01.06.2025 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret medisterpølse,
kylling, fisk for holdbarhedsangivelse herunder at dato for
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”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


