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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Benyttet faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Set opbevaring på køl og frost, herunder
adskillelse og tildækning. Virksomheden har redegjort for
produktion af pølser
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Butiksmontre.
Produktionslokaler med skæreborde, båndsav, lynhakker,
pølsestopper, hakkemaskiner og udstyr tiltænkt
fødevarekontakt.
Følgende er konstateret: køleblæsere i midterste kølerum har
mindre hvide og grålige plamager. I lokalet befinder sig kun
emballerede fødevarer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
fødevarevirksomhed. Virksomheden iværksætter rengøring
med det samme.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmholdelse siden 1 august 2025 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: minutsteaks og kalve korteletter
Følgende er konstateret: reference nummeret på kalve ribeye stemmer ikke overens med kontrolsedlen på
grund af en fejlscanning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om korrekt mærkning og scanning af produkter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


