Kontrolrapport

Virksomhed Frk-Laura - Foodproduction &

Delikatesse

Ministeriet for Foadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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Hygiejne: Handtering af fedevarer: Sous vide/ langtidsstegning

ved lav temperatur:

Adresse Sgndergade 19G

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

Postnr/By 8464 Galten

har ikke denne aktivitet pt.

CVR-nr. 43071645 Aut.nr. 6961
Genbrugemballage i produktionen:
Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 genbruger ikke emballage fra andre fgdevarer. Virksomheden
Rengering 1 bruger i stedet hertil indkgbt emballage. Kontrolleret
Vedligeholdelse 1 virksomhedens brug af madkasser og plast udstyr.
Virksomhedens egenkontrol 1 Virksomheden har redegjort for at plast udstyr udskiftes, hvis
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 det bliver misfarvet eller mister den oprindelige form, ok
Uddannelse i hygiejne
Maerkning og information Krav til ravarer:
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

procedurer for at sikre ra squash ikke er giftlige, herunder at

virksomheden smager pa den ra vare, og sikrer at denne ikke er

bitter, ok. Kontrolleret at virksomheden skolder frosne arter og

majs, ok.

VDrikkevand:

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

procedurer for at sikrer drikkevand i produktionen.

Virksomheden har redegjort for at der ved naeste

prgveudtagelse for mikrobiologiske prgver vil blive taget vand

prgver. Virksomheden renggr og vedligeholder Igbende

vandhaner og filtre og fglger vandveerkets anvisninger, ok.

Lektioner:

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

har ikke denne aktivitet. Virksomheden bruger frosne bgnner

eller dase, ok.

Mikrobiologiske kriterier:
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Mikrobiologiske kriterier, prgveplaner: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er omfattet af mikrobiologiforordningen.

At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i fégdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.

At virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter fedevaresikkerhedskriterier for salmonella og

listeria i fédevarekategori 1.19 og 1.3 og proceshygiejnekriterier for e.coli i fadevarekategori 2.5.1.

At virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende prgvefrekvens [for fglgende fgdevarekategorier:
1.19; 1.3; 2.5.1 og miljgpraver.

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

At virksomheden ved undersggelse af produktprgver [naevnt hvilke kategorier] har udtaget det korrekte antal

delprgver, som bliver undersggt efter det korrekte kriterium.

At virksomheden har faet prgverne undersggt pa et akkrediteret laboratorium

At analysemetoden angivet pa analyseattesten er en akkrediteret metode.

At prgver til undersggelse for fra forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet udtaget og undersggt

efter en egnet metode. Virksomheden indsender arets prgver i Igbet af august/september, sa resultaterne fra i

ar er ikke tilgaengelige pa dagens kontrol, ok.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring og desinfektion

af fglgende lokaler/udstyr: madkasser, transportkasser, hgjde renggring og renggring af ventilationsrgr i loft

samt gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Indgangsparti, lofter, gulve, dgre, vinduer, riste i gulv og produktion/varemodtagelse generelt.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens mundtlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) for drikkevand i produktionen.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport

smileymaerke med smileysymbol.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er daekkende for virksomhedens faciliteter og

aktiviteter. Ingen anmaerkninger.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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Foadevarestyrelsen Dato
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist og har bekraeftet at veere bekendt med indholdet

af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker

herefter ikke blanketten udleveret.
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