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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Sous vide/ langtidsstegning
ved lav temperatur:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har ikke denne aktivitet pt.

Genbrugemballage i produktionen:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
genbruger ikke emballage fra andre fødevarer. Virksomheden
bruger i stedet hertil indkøbt emballage. Kontrolleret
virksomhedens brug af madkasser og plast udstyr.
Virksomheden har redegjort for at plast udstyr udskiftes, hvis
det bliver misfarvet eller mister den oprindelige form, ok

Krav til råvarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
procedurer for at sikre rå squash ikke er giftlige, herunder at
virksomheden smager på den rå vare, og sikrer at denne ikke er
bitter, ok. Kontrolleret at virksomheden skolder frosne ærter og
majs, ok.

Drikkevand:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for at sikrer drikkevand i produktionen.
Virksomheden har redegjort for at der ved næste
prøveudtagelse for mikrobiologiske prøver vil blive taget vand
prøver. Virksomheden rengør og vedligeholder løbende
vandhaner og filtre og følger vandværkets anvisninger, ok.

Lektioner:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har ikke denne aktivitet. Virksomheden bruger frosne bønner
eller dåse, ok.

Mikrobiologiske kriterier:
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Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter fødevaresikkerhedskriterier for salmonella og
listeria i fødevarekategori 1.19 og 1.3 og proceshygiejnekriterier for e.coli i fødevarekategori 2.5.1.
At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende prøvefrekvens [for følgende fødevarekategorier:
1.19; 1.3; 2.5.1 og miljøprøver.
Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver [nævnt hvilke kategorier] har udtaget det korrekte antal
delprøver, som bliver undersøgt efter det korrekte kriterium.
At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et akkrediteret laboratorium
At analysemetoden angivet på analyseattesten er en akkrediteret metode.
At prøver til undersøgelse for fra forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er blevet udtaget og undersøgt
efter en egnet metode. Virksomheden indsender årets prøver i løbet af august/september, så resultaterne fra i
år er ikke tilgængelige på dagens kontrol, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinfektion
af følgende lokaler/udstyr: madkasser, transportkasser, højde rengøring og rengøring af ventilationsrør i loft
samt gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Indgangsparti, lofter, gulve, døre, vinduer, riste i gulv og produktion/varemodtagelse generelt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for drikkevand i produktionen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation. Den er dækkende for virksomhedens faciliteter og
aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


