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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, opbevaringstemperatur af hakket oksekød
og fersk kylling, tildækning og adskillelse mellem
fødevaregrupper på køl og frost, adskillelse mellem
arbejdsgange i produktionen samt procedurer for
varemodtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
arbejdsborde, gulve, vægge, kølerum og frostrum samt montre
i butik. Kontrolleret arbejdsgange for kontrol af anvendt
rengøringsfirma, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af vægge,
gulve, arbejdsborde, hylder på lager, opvaskeafdeling samt
kølerum og frostrum, ingen anmærkninger. Virksomheden har
redegjort for, at der vil blive taget stilling til det inventar som er
markeret med "ude af drift"-skilt i virksomhedens lokaler, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur fra marts 2025 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kylling og hakket oksekød for holdbarhedsangivelse herunder at
dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


