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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: opbevaringstemperatur
stikprøvevis i kølemontrerne, kølerum, faciliteter til håndvask,
korrektopbevaring af fødevarer fri fra gulv, korrekt tildækning
af uemballeret fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: rengøring i
kølerum, fryserum, opvaskeområde, produktionsområderne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, ph-måling fra 15 juni 2025 til og
med d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: sporbarhed på laks ved hjælp af faktura.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Vejledt at skadedyrsikre køkken, når vinduerne holdes åbne.
Løsningsmulighed vil være at sætte fluenet.


