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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder
med sæbe og aftørring i slagter produktion, opbevaring og
adskillelse af rå og spiseklare fødevarer på lager samt i butik,
stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i køle og
fryseenheder, virksomhedens procedurer for produktion af
hakkekød, valg af råvarer herunder alder og holdbarhed,
hygiejne under produktion, løsdele til hakker bliver opbevaret
på køl før produktionsstart, emballering og mærkning,
temperatur på råvarer samt krav til leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af 2 stk. kødhakkere samt kølerum
herunder gulv, vægge, hylder samt fordamper.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for hakket kød
herunder at virksomheden har nævnt Salmonella som en
risikofaktor.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
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mærkning af okse/kalvekød og oprindelsesmærkning af kød fra svin Følgende fødevarer er kontrolleret uden
anmærkninger: Hakket oksekød, oksefilet, kalvefilet, svinemørbrad samt ribbensteg.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


