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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tilstrækkelig
adskillelse mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret
procedure for fremstilling af middagsretter, herunder
procedure for anvendelse af råvarer og halvfabrikata og faste
opskrifter. Ansvarlig ar mundtligt redegjort for metode til
produktion af samtlige retter udbudt til salg og ligeledes
redegjort for produktion af frikadeller og medisterpølse.
Kontrolleret procedure for overvågning af temperatur i
varmholdte fødevarer og overværet måling af varmholdte
frikadeller. Kontrolleret procedure for resthåndtering af
varmholdte fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af 2 kølerum,
opvaskeafsnit samt område omkring håndvaske hvortil
virksomheden konkret er vejledt om metode til
renholdelse/skift af fuge langs kant som fremstår med enkelte
sorte plamager. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering samt skriftlige procedure for varmholdelse af
fødevarer. Set dokumentation herfor i perioden januar 2025 til
d.d. Ingen anmærkninger,
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomhedens
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middagsretter er forsynet med obligatorisk mærkning. I det virksomheden selv producerer, pakker og udbyder
retterne til salg indenfor samme detailforretning er virksomheden fritaget for angivelse af ingrediensliste jf.
paragraf 15 i mærkningsbekendtgørelen.
Kontrolleret at virksomheden på forespørgsel kan oplyse om allergener i middagsretter udbudt til salg.
Virksomheden har redegjort for sammensætning af retterne, som laves ud fra faste opskrifter. Derudover har
virksomhedens redegjort for instruktion af medarbejdere i forhold til oplysning om allergener. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


