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Tilsynet er foretaget i forbindelse med kampagnen
”Vedligehold i fødevarevirksomheder 2025”.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Transportskab i kølerum, hvori der
opbevares tre bageplader med ialt sytten stk. uemballeret
jordbærkager, er der på:
- Gummilister sorte plamager af skimmellignede vækst.
- Hyldeknægte hvid-grønlige plamager, vurderet værende
rester af fødevarer.
- Sider til venstre, invendigt, hvid-grønlige plamager, vurderet
værende rester af fødevarer, hvorpå der ses plamager af
skimmellignende vækst.
- Sider bagerst, sorte pletter af skimmellignede vækst.
- Dør invendigt grønne plamager og sorte pletter af
skimmellignende vækst.
- Gummilister til køle - og frostrum sort og hvid
skimmelignende vækst.
Fotodokumentation optaget, og er fremvist til virksomheden
under tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi er enige i det
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der er set, får rettet op på det med det samme, og kasserer indholdet af jordbærkager.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomheden er vejledt om at lokaler hvor der findes fødevarer skal holdes rene og i god stand.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gummilister i kølerumsdør og transportskab i kølerum.
Følgende er konstateret: Gummiliste i kølerumsdør er revnet, og delvist iturevet, samt transportskab hvor der
opbevares jordbærkager, er der rustdannelse på hyldeknægte.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse, at der kan opstå fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved
manglende vedligeholdelse i virksomhedens lokaler, samt vejledt om udarbejdelse af vedligeholdelsesplaner.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- vedligeholdelse af gulve, lofter og døre i tidligere bagerilokale, hvor der ompakkes poser med brød og kager.
Der er anvendt materialer som er glatte, vaskbare og ikke-absorberende.
- vedligeholdelse af bordoverflader, gummifuger og vægge i område af bageriudsalg, hvor der håndteres
fødevarer.
- vedligeholdelse af redskaber, udstyr og tilbehør, der kommer i berøring med fødevarer, herunder
skærebrædder, knive, klinge i brødskærer og brødkurve.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


