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Tilsynet er foretaget i forbindelse med kampagnen
”Vedligehold i fødevarevirksomheder 2025”.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret:
- kølerummets hylder og reoler fremstår enkelte steder med
formodet skimmellignender hvide og sorte plamager. der
opbevares emballerede og uemballerede fødevarer i
kølerummet.
- gulv i kølerum og frostrum fremstår med fødevarerester af
ældre dato
- loft over opvaskemaskine har sorte plamager på grund af
dampen fra opvaskemaskinen
- plastoverdækning til uemballerede fødevarer på stikvogn har
gamle fødevarerester på ydersiden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gennemgår
områderne og får styr på det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.

Vejledt om rengøring og oprydning af inventar og områder
selvom de ikke anvendes i virksomheden men stadig står i
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lokalerne og hvor personale stadig færdes.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret:
- fuger i flisegulvet især ved vask hvor der tilvirkes sandwich samt midt i rummet ved det gamle bagerafdeling
fremstår smulrede og ødelagte med dybe huller.
- i den gamle bagerafdeling fremstår gulvet med huller i fliser hvor der før har stået inventar.
- samtlige gummilister i koldjomfru under bord hvor der tilvirkes sandwich fremstår revnede og beskidte.
- adskillelige vægge fremstår med huller hvor pudset/beton smuldrer fx ved område hvor der står en rullevogn
med rugbrød og kasser til brød og ved bord hvor der tilvirkes sandwich.
Håndvask i produktionen er flækket og limet sammen igen men fortsat med revner som er svære at gøre rent.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi gennemgår områderne og får styr på det.
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning

Billedeokumentation er taget.

Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse, at der kan opstå fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved
manglende vedligeholdelse i virksomhedens lokaler og udstyr, samt evt. udarbejdelse af vedligeholdelsesplaner.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- vedligeholdelse af gulv, vægge, lofter og døre i følgende lokaler: personalefaciliteter (personalerum,
personaletoilet og skab til opbevaring af personaletøj), udsalgsområde i bagerbutikken. Der er anvendt
materialer som er glatte, vaskbare og ikke-absorberende.
- vedligeholdelse af overflader i områder, hvor der håndteres fødevarer: hylder og bordplader og overflader på
inventar og udstyr.
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- vedligeholdelse af redskaber, udstyr og tilbehør, der kommer i berøring med fødevarer: køkkenredskaber, skåle,
kondibøtter og skærebrædder. Materialerne er glatte, ikke-absorberende og korrosionsbestandige.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


