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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølevæg og
kølemontre med opbevaring af mejeriprodukter og fersk kød,
hygiejnisk opbevaring af fødevarer i butik og på lager samt i
kølerum.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer fersk fisk
ved lettere forhøjet temperaturer, virksomheden havde
manuelt målt den korrekte temperatur om morgenen.
Virksomheden fjernede alt fisk under tilsynet, til vurdering.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for opbevaringstemperatur på fersk
fisk. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, indvendigt i
kølevægge, kølerum samt hylder med opbevaring af
kolonialvarer og vin.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Vareindleveringsport.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for udpegning af
kritiske kontrolpunkter herunder varemodtagelse og
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opbevaring. Vejledt konkret om at tilføje temperaturkrav i beskrivelsen.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kolonialvarer, mejeriprodukter samt
fersk kød og fisk for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske brød,
kager og uemballeret frugt og grønt, herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført
modtagekontrol. Kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer for modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om reglerne for opstilling af regnskab. Vejledt konkret om omregning af modtagne og solgte
varegrupper til samme måleenhed.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske frugt, grønt, brød og kager,
herunder dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer ved
opbevaring af frugt og grønt. Virksomheden modtager og opbevarer ikke konventionelle og økologiske fødevarer
af samme art på samme tid, dermed undgås forveksling. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige procedurer i økologirapporten, sammenholdt med virksomhedens
aktiviteter. Følgende emner i virksomhedens økologiprocedurer er gennemgået: Modtagekontrol og Kontrol af
leverandørers økologicertifikat.
Følgende emne er mangelfuldt beskrevet: Virksomhedsbeskrivelse og opstilling over sammenhængen mellem
modtagne og solgte produkter i en periode. Virksomheden mangler eksempler og beskrivelser, men har
mundligt beskrevet procedurerne. Butikschef skriver på de skriftlige procedurer under tilsyn. Forholdet vurderes
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under de foreliggende omstændigheder bagatelagtigt. Vejledt konkret om udarbejdelse af økologiprocedurer
med eksempler på hvordan reglerne kan overholdes.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt til salg.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
skadedyrssikring, sporbarhed, samhandel, økologi samt registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


