
TRINITY HOTEL OG

KONFERENCECENTER A/S

 

Gl. Færgevej 30

7000  Fredericia

12812930

23-05-2025 1
04-11-2024

1
18-06-2024

1
31-08-2023

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og tempearurer
af fødevarer i køle og frostenheder. Håndtering og tilberedning
af fødevarer under tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder arbejdsborde, hylder, køleenheder
indvendig. Bagerafdeling, herunder køleenheder indvendig,
vægge og gulve. Lagerlokaler og diverse kølerum indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl/frost,
opvarmning, nedkøling, varmholdelse samt pH måling ved
syltede og fermenterede fødevarer for perioden januar til maj
2025.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret overholdelse af
regnskabskravene for det økologiske spisemærke med
økologiprocent 30-60 %, herunder er følgende kontrol
foretaget: kontrol af opgørelser over økologiprocenten i 1.
kvartal 2025, stikprøvevis kontrol af dokumentation for
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opgørelserne, vurdering af mængder af økologiske fødevarer på lager samt stikprøvekontrol af at udvalgte
ikke-økologiske fødevarer fundet på lager er registreret i regnskabet. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


