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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
stikprøvevis målt temperatur af kølekrævende fødevarer samt
tilstrækkelig tildækning og adskillelse af fødevare grupper.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Lager hvor der
produceres dej fremstod pænt og rent, samt virksomhedens
kølerum, opvaskemaskine og fryseskabe. Disk område fremstod
også pænt og rent. Vejledt omkring renholeldse af fordamper i
kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions køkken i baglokaler samt diskområde i
butik. Ingen anmærkninger. Vejledt i vedligehold af
røremaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for Opbevaring af
kølekrævende fødevarer samt varemodtagelse og opvarmning.
Disse er udpeget som CCP.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
stikprøvevis resultater for opbevarings temperatur, og
opvarmning for perioden marts 2025 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


