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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set mulighed for hygiejnisk håndvask
med sæbe og engangsaftørringspapir. Set
opbevaringstemperatur i kølemøbler indeholdende fødevarer
med temperatur opbevaringkrav. Der var ved tilsynet
produktion af marineret koteletter samt tilvirkning af fars i
lynhakker.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Loft i
pølsemageri, diverse fuger i pølsemageri og i kølerum, hjul på
stativer i kølerum, opvaskemaskine, gulvriste i pølsemageri
samt hylder i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Veligeholdelse af udstyr.
Følgende er konstateret: I opskæringsafdeling fremstår
portioneringsmaskinen med ikke tætsluttende fuger ved
udgangs"hul" samt at gammelt skærebord fremstår med
mange dybe hakker .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udstyr og tilbehør, som kommer i berøring
med fødevarer, skal være udformet og være fremstillet af
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sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Varemodtagelse, opbevaring på køl/frost opvarmning samt
nedkøling for perioden siden sidste tilsyn og frem til dags dato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


