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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol og transport (natlevering). Kontrolleret
Isning af fisk og fiskevarer, Samt afledning af smeltevand sker
under opbevaring i virksomheden Temp. 0-2 grader celsius.
Kontrolleret friskhedskriterier på helleflynder, og forel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgslokale og is-montre med ferske fisk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken og montre til salg af røgede fiskeprodukter og
salater.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for intern sporbarhed i virksomheden.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
latinsk betegnelse.) Konkret vejledt om muligheder for en mere
visuel og entyding mærkning med fangstområde og
produktionsmetode.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Odden Fisk

 

 

Vestre Havnevej 39A

4583  Sjællands Odde

43636065

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-04-2025

anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


