
Frk-Laura - Foodproduction &

Delikatesse

 

Søndergade 19G

8464  Galten

43071645 6961

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 3

45 min.12-03-2025

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opvarmning af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning af dagens varme ret, falafel og tomatsuppe.
Virksomheden opvarmer til min. 75 grader. Der kontrolleret
med indstikstermometer i kernen af fødevaren. Virksomheden
har redegjort for korrekt brug af termometer.

Nedkøling af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
nedkøling af fødevarer. Herunder procedurer for
udportionering til kantiner med stor overflade, der nedkøles fra
65 til 10 grader på maks 4 timer i kølerum.

Varmholdelse af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
varmholdelse af fødevarer. Virksomheden varmholder ikke
fødevarer i længere tid, men pakker direkte fra varmekilde når
maden er klar til afhentning, ok.

Pakning af fødevarer:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
pakning af varme retter, herunder pakning i termokasser.
Kontrol af temperatur og tid inden maden afhentes.
Virksomheden har redegjort for at modtager tager
modtagerkontrol af temperatur, ok. Kontrolleret procedurer for
pakning af kolde retter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring:
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: transportkasser
fremstår rent. Kontrolleret rengøring af kølerum, ingen
anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende lokaler/udstyr: Transportkasser.
Virksomheden har mundtlig redegjort for rengøring med vand
og sæbe og efterfølgende desinfektion, ok.



Frk-Laura - Foodproduction &

Delikatesse

 

Søndergade 19G

8464  Galten

43071645

Kontrolrapport

side 2 af 3

12-03-2025

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Transport:
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Transportkasser fremstår vedligeholdt.

Kalibrering:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden procedurer for kalibrering af termometere.
Virksomhedens egenkontrol:
Egenkontrolprogram:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
opvarmning, nedkøling og mærkning med id-mærkning og mad ud af huset samt transport af fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens mundtlige egenkontrolprocedurer for kalibrering af termometre.

Risikoanalyse:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning, nedkøling.

Dokumentation af egenkontrollen:
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning og
nedkøling fra januar 2025 til d.d.
Mærkning og information:
Sporbarhed:
Ingen anmærkning. Kontrolleret sporbarhed 1. led tilbage på Dyrekølle, lakseside, paprikapølse og hamburgeryg.
Set føgleseddel. Ingen anmærkning. Kontrolleret sporbarhed 1 led frem på dagens mad ud af huset. Set
følgeseddel, ingen anmærkninger. Der er vejledt generelt om sporbarhed.

Oplysninger til modtager:
Kontrolleret virksomhedens anvisninger vedr. fødevarer til modtagerkøkkener. Ingen anmærkinger.
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Godkendelser m.v.:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Identifikationsmærkning:
Kontrolleret virksomheden identifikationsmærkning af udgående animalske fødevarer. Virksomheden påmærker
med DK 6961 EF i ovaltmærke, ok.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


