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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl samt stikprøvevis opbevaringstemperatur på
køl.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtig
indstikstermometer, gennemgået kalibrering af termometer.
Virksomheden har redegjort for procedurer for nedkøling af
færdigretter og pølser.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Loft i kølerum
- rullevogn
- døråbning til kølerum
- røremaskine
- lamper og stikdåser i kølerum
- underside af hylder i reolsystem
- kant ved fordamper
- plade under fordamper i kølerum
Virksomheden har redegjort for rengøring samt frekvens for
hovedrengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- udstyr så som kogekar, bordben
- bund af pølsestopper
Set dokumentation for udskiftning af fordamper.
Vejledt om eventuel udarbejdelse af vedligeholdelsesplan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: skæreplanker
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden sidste tilsyn til dags dato.
Set virksomhedens skriftlige procedurer for nedkøling.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


