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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- adskillelse af færdigtilberedte fødevarer og emballage
- adskillelse af pap emballage og fødevarer
- snavsede redskaber opbevares ikke længere i kølerummet
Gennemgået virksomhedens procedurer for adskillelse og
opbevaring på køl og frost.
Gennemgået procedurer for nedkøling, virksomheden har
fremvist funktionsdygtigt indstikstermometer og demonstreret
måling af temperatur.
Virksomheden har ændret procedure med håndtering af frugt
og grønt hvor alt skylles før det stilles i kølerummet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedure for salatbuffet herunder overvågning og løbende
udskiftning. Rester kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- hylder, loft og fordamper, samt bagvægge i begge kølerum,
hvor der opbevares uemballerede fødevarer
- pålægsmaskinen
- gummilister i kølemøbler



Kvickly

 

Delikatesse

Plantagevej 38

6270  Tønder

54246315

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-03-2025

- mikroovn
- kanter, lister og overflader generelt i virksomheden
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Skæreplanker/skærebrætter er udskiftet
- Gummilister i kølemøber er udskiftet
- Udskiftet pålægsmaskine
- Virksomhed har vist dokumentation for udskiftning af fordamper
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Gennemgået skriftlig procedure for nedkøling, virksomheden følger egen fastsat procedure.
- Gennemgået virksomhedens noterede punkter for afvigelser og korrigerende handlinger. Virksomhed har vist
korrigerende handling for afvigelse af varmeholdelse af lun leverpostej og frikadeller. Virksomhed har løbende
målt temperatur i varmeskabet og konkluderet at den ikke virker. Virksomhed har derefter udskiftet varmeskab
med ny.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomheden har udpeget nedkøling som et kritisk kontrolpunkt med dokumentationsfrekvens 1 gang
månedligt.
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for perioden
siden sidste tilsyn tildags dato.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


