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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden var i gang med produktion
af sushi og varme retter under kontrolbesøget.
Opbevaring af fersk fisk i sushikøkken og virksomheden har
gennemgået procedure for kontrol af temperatur. Der er
desuden stikprøvekontrolleret temperatur på letfordærvelige
fødevarer på køl og frys.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, fryserum i kælder, varme køkken: gulv, overflader,
emhætte, komfur, isterningemaskine. Sushikøkken: overflader,
skærebræt, kølere, gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, pH-måling, varmholdelse, opvarmning,
indfrysning af fisk, nedkøling og opbevaring på køl og frost for
perioden 09-10-24 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


