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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk opvask.
Stikprøvevis temperatur af kølekrævende fødevarer.
Virksomheden har redegjort for korrekt brug af 3 timers regel.
Tilstrækkelig tildækning og adskillelse af fødevarer grupper.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og fryse enheder i virksomheden, buffet
område, opvaskemaskine samt stikprøvevis
produktionsoverflader som kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for: Varer
modtagelse, og opbevarings temperatur af kølekrævende
fødevarer. Disser er udpeget som CCP. Det er beskrevet at det
kun er sensorisk opvarmning som foregår på hotellet. Dette
udpeget som GAG.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
stikprøvevis resultater for: Varemodtagelse og opbevarings
temperatur af kølekrævende fødevare for perioden december
2024 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


