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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af letfordærvelige
fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i diverse kølerum.
Temperaturkontrol grader. på fersk fisk i køledisk til 1,7 grader.
Kontrolleret at der er mulighed for vask og tørring af
hænderne. Virksomheden har redegjort for anvendelsen af
faste opskrifter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret:
- loft i kølerum fremstår med formodet skimmel i form af
mørke plamager
- formodet skimmel på rullevogn
- formodet skimmel ved døråbning til kølerum
- indtørrede produktrester under røremaskine
- formodet skimmel omkring lamper og stikdåser i kølerum
- underside af hylder i reolsystem fremstår med formodet
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skimmel
- kant ved fordamper fremstår med formodet skimmel
- plade under fordamper i kølerum fremstår med belægning, der drysser ved berøring
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi gjort rent med det samme
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af udstyr.
Det indskærpes, at redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal være udformet og
være fremstillet af sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest
muligt.
Følgende er konstateret:
- udstyr så som kogekar, bordben fremstår med meget kalk
- rust i bund af pølsestopper i områder hvor der vil være uemballeret produkter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi styr på med det samme
Indskærpelsen medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaringstemperatur i køleenheder, samt opvarmning og
nedkøling i perioden oktober 2024-dd.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Der er foretaget fotodokumentation af alle forhold under tilsynet.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


