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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
faciliteter til hygiejnisk håndvask, opbevaring og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer, gennemgået procedurer for håndtering
og behandling af fødevarer, herunder indfrysning af fersk fisk
samt fersk fisk der hjemtages i frossen tilstand. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions -og udsalgsområde, varmt produktionsområde
med arbejdsborde, køleenheder, fryser, komfur, emfang og
udstyr samt opvaskelokale med vaske/håndvask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning, indfrysning
af fersk fisk og pH-måling i sushi zu-ris, fra forrige kontrolbesøg
frem til d.d
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


