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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt stikprøvevis opbevaringstemperatur, adskillelse
og tildækning af fødevarer i virksomhedens køleenheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for varmebehandling af fødevarer, herunder at
virksomheden jævnligt overvåger temperatur og har
procedurer for tilstrækkelig varmebehandling
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevist kontrolleret
uden anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader, hylder i
skabe, skuffer, gulv samt tætningslister i køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
procedurer for aktiviteten varmebehandling af fødevarer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater for aktiviteten varmebehandling i perioden fra
1/011/2024 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens overholdelse af
regnskabskravene for det økologiske spisemærke med
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økologiprocent 60-90%, herunder er det kontrolleret at virksomheden kan fremvise notat om hovedkøkkenets
økologiprocent for 4. kvartal 2024 samt er mængden af økologiske varer i køkkenet vurderet til at være i
overensstemmelse med økologiprocenten.


