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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mad produceres og leveres
fra restauranten ved siden af. Køkkenpersonale fra
restauranten medbringer, opvarmer og portionere maden ved
ankomst.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kølerum og bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, kølerum og bar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
egenkontrolprogram. Opbevaringstemperatur, varemodtagelse
og opvarmning er udpeget som kritiske kontrolpunkter (CCP).
Efter opvarmning varmholdes maden kortvarigt inden
servering.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Retsikkerhedsblanket fremvist.


