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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:

Hygiejne under oplagring af fødevarer i fryserum. Procedurer
og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
personalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.

Hygiejne: Rengøring:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: frostlager, forrum til frostrum og 2
lokaler til inspektion og prøver.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vedligehold af
følgende lokaler: frostlager, forrum til frostrum og 2 lokaler til
inspektion og prøver.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: frostlager og forrum til frostlager.
Virksomhedens procedurer for skadedyrsbekæmpelse.

Virksomhedens egenkontrol:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for personlig hygiejne og
uddannelse i hygiejne.

Uddannelse i hygiejne:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der
tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
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fødevare. Set dokumentaiton for årlig uddannelsesforløb af ansatte gennemført i perioden 16/05/2024 -
17/05/2024 og for helbredserklæringer.

Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.:

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Eksport fødevarer - Særlige 3. lande
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for håndtering af eksport til Kina med
særlige krav.


