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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt toiletforhold.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: gulv, vægge og loft, samt gummilister i
køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation af
egenkontrol.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler enkelte gange
at dokumentere egenkontrol, men har de seneste 2 uger
overholdt egen frekvens.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at overholde egen fastsatte frekvens.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret konserves, nudler,
dressinger, frossen and og bønnespirer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer videregivet af ejer.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation
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for fødevarekontaktmaterialer: datablad og sporbarhed.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


