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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
varemodtagelse. Set opbevaring på køl og frost, her redegør
virksomheden for eget tiltag mod kondensdannelse. Set dagens
produktion af diverse færdigretter. Set faciliteter til hygiejnisk
vask af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: pålægsskærer, arbejdsborde, benskærer, knive,
savklinger, køle- og fryseenheder, røgovn, ovne, komfur, friture,
emhætte, kogekar og stegeplade, herunder stikprøvevis kanter
og overflader. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om at aftørre knive og savklinger direkte efter
rengørelse, således man minimerer risikoen for rustdannelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden 1
marts 2024 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning på færdigpakkede svinekorteletter
og hakket oksekød i butik.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


