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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
procedure for hygiejnisk adskillelse af fødevarer i køleinventar
samt under produktion. Gennemgået generelle procedurer for
håndtering af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktionsområde,
opvaskeafsnit, lagerlokaler og herunder overflader,
driftsinventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling er stikprøvevist
kontrolleret siden seneste tilsyn frem til dd. Der er fremvist
egnet udstyr til kontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol samt offentliggørelse af kontrolhistorik på
virksomhedens hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. stemmer overens med
registrering hos Fødevarestyrelsen.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


