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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder og
adskillelse af vaske således at kontaminering ikke risikeres.
Opbevaring af rå- og tilberedte fødevarer sker adskilt og
tildækket i køleskab. Temperatur i køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Privat
køkken med skuffer bestemt til service der anvendes til de
bestilte fødevarer. Procedurer for rengøring og eventuel
desinfektion inden opstart mundtligt gennemgået.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for afhentning af
fødevarer og opbevaring af fødevarer, egenkontrolprocedurene
for samme områder og dokumentationen for den sidste
vareafhentning samt opbevaring dags dato. Der dokumenteres
hver gang der foretages aktivitet relateret til køkkenet
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer Kylling til dagens bestilling. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Produktion i



Mad til Fester & Gæster

 

 

Røsnæsvej 377

4400  Kalundborg

35930191

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-08-2024

privat hjem. Produktion i privat hjem er tilføjet aktiviteterne på kontrollen.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


