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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for modtagekontrol af
fødevarer herunder måling af temperatur. Kontrolleret
opbevaring, afdækning og adskillelse af råvarer og færdigvarer i
kølerum 1 og 2 herunder målt temperatur. Kontrolleret
håndtering af fødevarer ved fremstilling af karrysauce,
jordbærkoldskål, smørrebrød, rensning og deling af skrællede
kartofler, pakning af hjemmesyltede rødløg herunder
holdbarhedsvurdering, samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i håndteringsområder.
Vejledt konkret om varmebehandling af alle typer af frosne
bær til bl.a. kolde desserter og henvist til www.fvst.dk for
yderlig information.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Foodtruck: At
der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, samt
køleopbevaring i køledisk og køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med kold og varm afdeling, emfang, steamkedler, grovkøkken,
kølerum 1 og 2, tørlager, og depotrum.
Kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af Foodtruck:
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Produktbærende overflader, køleskab, køledisk, emfang, stegeplader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionskøkken med kold og varm
afdeling, kølerum 1 og 2, samt Foodtruck herunder udstyr og inventar heri. Kontrolleret at lukkeluge på
Foodtruck lukker tæt og fremstår skadedyrsikret. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om løsningmuligheder for afdækning/inddækning af hjørner og dørkarme i produktions- og
lagerområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer herunder køle-og frostvarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprocedurer for
modtagekontrol af fødevarer herunder køle-frostvarer og køle-frostopbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for perioden februar til august 2024 for modtagekontrol af af kølevarer og kontrol af
køle-frostopbevaring.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer fiskefiler og karbonader ved fakatura
06-08-2024, okseburger souvide faktura 25-07-2024, fiskefrkadeller faktura 23-07-2024 og kyllingeburger
faktura 15-03-2024. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).


