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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølekrævende fødevarer i
kølerum/køleskab i kælder.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for procestrinnet opbevaring på køl,
som er udpeget som et kritisk kontrolpunkt. Virksomheden har
redegjort for procedurer ved anvendelse af termometer samt
kalibrering. Vejledt om frekvens for kalibrering.
Kontrolleret: Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring på køl.
Følgende er konstateret: I perioden februar-april 2024 mangler
der 4 dokumentationer. Virksomheden har fastsat en ugentligt
frekvens.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation for egenkontrol.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
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blanketten udleveret.


