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Kontrollen sker på baggrund af kampangen
"Opbevaringstemperaturer af kølekrævende fødevarer i detail"
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis måling af
opbevaringstemperatur for kølekrævende fødevarer i
virksomhedens køleenheder og kølerum.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj ”Sikre
fødevarer"
Kontrolleret at termometrene er funktionsdygtige.
Vejledt konkret om kalibrering af termometre.
Vejledt konkret om at holde låg til kølejumfru med
kølekrævende fødevarer lukket, så temperaturen holdes nede.
Virksomheden har mundtlig redegjort for procedurer for
opbevaring af fersk fisk. Der var ikke fersk fisk i virksomheden
under kontrolbesøget.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolsprocedure for opbevaring af kølekrævende
fødevare. Virksomheden har udpeget aktiviteten som et kritisk
kontrolpunkt.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


