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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Køkkener: Kontrolleret procedure for varemodtagelse, indkøb,
kold og varm opbevaring, lagerkøl. Gennemgået generel
håndtering og flow i virksomheden. Kontrolleret temperaturer i
køleenheder.-ok.
bryggeri:
Følgende er konstateret:Valsning af maltbyg til bryggeriet
foregår i separat rum ved siden af affaldsrum i baggård: I
rummet står der gasflasker. Den færdige malt skal herefter
transporteres i gennem køkkenområder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
bryggeriets aktiviteter foregår i bryggeriet og ikke
sammenblandes med andet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr:Køkkener og udstyr samt bryggeriområde
herunder bryganlæg og gærkar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkener, affaldsområde, baggård, varmt og koldt
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køkken, toiletter og inventar. Ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser den løbende er ved at udskifte og
renovere lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse rå fisk
og skalddyr samt hakketkød/tatar, opvarmning/nedkøling, varmholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan)varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, varmholdelse, rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, temperaturkontrol, opvarmning, nedkøling, varmholdelse.
Bryggeri: kontrolleret dokumentation for sporbarhed på råvarer. vejledt om notering af lotnr i bryglog.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside. Vejledt om nyt link er brugbart i morgen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: bryggeri og køkken varmt og koldt.


