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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Håndvask er forsynet med faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Set produktion.
Opbevaring af fødevarer på køl og frost i køkken samt på lager,
herunder adskillelse, emballering og temperaturer.
Virksomheden har redegjort for nedkøling af fødevarer. Vejledt
konkret om at nedkøling af fødevarer kan afvente til fødevaren
er 65 grader.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring af isterningsmaskine i barområde, køleskuffer,
køleskabe, frysere, reoler med tørvarer samt bordplader i
køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
fødevare samt nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for udført egenkontrol i 2024 - overblik og gennemførte
kontroller samt stikprøver på nedkøling og
opbevaringstemperaturer.
Konkret vejledt om temperaturkrav for køleskab hvor der
opbevares fersk fisk tilrettes til 2 grader. Virksomheden
opbevarer fisk på is og køleskabet er indstillet til 2 grader.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


